CERVENO (BS)

14 ottobre 2023
PANIFICAZIONE, LABORATORI E ASSAGGI

Ritrovo alle 14.30 al Muli de Més.
Visita al mulino: approfondimento storico de “Lo Pan Ner - I

Pane delle Alpi”, ripartendo dalle tecniche di molitura.
Spostamento ai forni della Casa Museo di Cerveno.
Tecniche di trasformazione de “Lo Pan Ner” - differenze tra

Media ed Alta Valle.
| Pani de"e Al i Prove sensoriali per adulti e bambini con i prodotti
Festa Transfrontahera provenienti da farine di segale coltivate in Valle Camonica.

Degustazione de “Lo Pan Ner” e merenda locale.

UTILIZZIAMO A seguire visita alla Casa Museo (ingresso 2€).
FARINA DI SEGALE

DEL TERRITORIO . _
Iscrizione a: casamuseocerveno@gmalI.com

Vai alla scheda evento

www.comunitadellasegale.it
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